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Рабочая программа составлена на основе примерной программы основного общего образования «Технология. Программы начального и  основного общего образования» М. «Вентана – Граф», 2010 по направлению «Технология. Обслуживающий труд» в соответствии с Федеральным компонентом государственного стандарта основного общего образования по технологии, утвержденным приказом Минобразования России «Об утверждении федерального компонента государственных стандартов начального общего, основного общего и среднего (полного) общего образования» от 5 марта 2004 г. № 1089 .
Рабочая программа имеет базовый уровень и  направлена на достижение следующих целей:

· освоение технологических знаний, основ культуры созидательного труда, представлений о технологической культуре на основе включения учащихся в разнообразные виды трудовой деятельности по созданию личностно или общественно значимых изделий;
· овладение общетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для поиска и использования технологической информации, проектирования и создания продуктов труда, ведения домашнего хозяйства, самостоятельного и осознанного определения своих жизненных и профессиональных планов; безопасными приемами труда;
· развитие познавательных интересов, технического мышления, пространственного воображения, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способностей;
· воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремленности, предприимчивости, ответственности за результаты своей  деятельности; уважительного отношения к людям различных профессий и результатам их труда; 
· получение опыта применения политехнических и технологических знаний и умений в самостоятельной практической деятельности.

 Программа предусматривает формирование у учащихся общеучебных умений и навыков, универсальных способов деятельности и ключевых компетенции. 
Учебник: Ю.В. Крупская, Н.И. Лебедева, Л.В. Литикова, В.Д.Симоненко  «Технология. Обслуживающий труд» 5 класс Вентана-Граф, 2010
Приоритетными виды общеучебной деятельности:
1. определение адекватных способов решения учебной задачи на основе заданных алгоритмов. 
2. комбинирование известных алгоритмов деятельности в ситуациях, не предполагающих стандартное применение одного из них.
3. творческое решение учебных и практических задач: умение мотивированно отказываться от образца, искать оригинальные решения; самостоятельное выполнение различных творческих работ; участие в проектной деятельности.

В разделе «Создание изделий из текстильных и поделочных материалов» увеличено количество часов 42 часа. Из них в разделе «Рукоделие. Художественные ремесла» 4 часов: вышивка, ручные швы, затем отдельно выведена тема «Вышивка», которая изучается в рамках проекта видов рукоделия-8часов. В разделе «Технология изготовления швейных изделий» количество часов увеличено за счет резервного времени -20 часов. Так как изделие изучается и разрабатывается по творческому проекту.



Требования по разделам технологической подготовки
         Основы материаловедения 
Знать: классификацию текстильных волокон, изготовление тканей и нитей в условиях прядильного и ткацкого производства, ассортимент х/б и льняных тканей, организацию рабочего места для ручных работ, подбор инструментов и материалов, выполнение ручных стежков и строчек.
Уметь: определять лицевую и изнаночную сторону ткани, направление долевой нити, выполнять образец полотняного переплетения ткани. Выполнять ручные стежки и строчки, организовывать рабочее место, соблюдать правила БТ
         Швейная машина
Знать: историю швейной машины, виды машин, устройство бытовой швейной машины. Безопасные приемы труда при работе на швейной машине, заправка верхней и нижней нити.
Уметь: подготовить швейную машину к работе, выполнять машинные строчки. 
Производить ВТО после каждой операции.
 Проектирование и изготовление швейного изделия
Знать
назначение различных швейных изделий; основные стили в одежде и современные направления моды; виды традиционных народных промыслов.
Уметь
выбирать вид ткани для определенных типов швейных изделий; снимать мерки с фигуры человека; строить чертеж фартука; выбирать модель с учетом особенностей фигуры; выполнять художественное оформление швейного изделия; проводить примерку изделия; выполнять вышивку и батик.
Использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для:
изготовления изделий из текстильных и поделочных материалов с использованием швейных машин, оборудования и приспособлений, приборов  влажно-тепловой и художественной обработки изделий и полуфабрикатов; выполнения различных видов художественного оформления изделий.
         Декоративно- прикладное творчество.
Знать: способы перевода рисунка на ткань, правила выполнения ручных швов, правила заправки нити перед вышивкой. Правила БТ ОРМ, последовательность выполнения вышивки. Этапы проведения защиты проекта.
Уметь: выполнять вышивку по технологическим картам выполнять различные швы, применять бисер, для художественного оформления вышивки. Оценивать свою работу
        Кулинария
Знать
влияние способов обработки на пищевую ценность продуктов; санитарно-гигиенические требования к помещению кухни и столовой, к обработке пищевых продуктов; виды оборудования современной кухни; виды экологического загрязнения пищевых продуктов, влияющие на здоровье человека.
Уметь
выбирать пищевые продукты для удовлетворения потребностей организма в белках, углеводах, жирах, витаминах; определять доброкачественность пищевых продуктов по внешним признакам; составлять меню завтрака; выполнять механическую и тепловую обработку овощей; соблюдать правила хранения пищевых продуктов, полуфабрикатов и готовых блюд; заготавливать на зиму овощи и фрукты; оказывать первую помощь при пищевых отравлениях и ожогах.
Использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для:
приготовления и повышения качества, сокращения временных и энергетических затрат при обработке пищевых продуктов; консервирования и заготовки пищевых продуктов в домашних условиях; соблюдения правил этикета за столом; приготовления блюд по готовым рецептам, включая блюда национальной кухни; выпечки хлебобулочных и кондитерских изделий; сервировки стола и оформления приготовленных блюд.
Интерьер жилого дома
Знать
характеристики основных функциональных зон в жилых помещениях; основные виды бытовых домашних работ; средства оформления интерьера;  назначение основных видов современной бытовой техники; 
Уметь 
соблюдать правила пользования современной бытовой техникой. 
Использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для:
выбора рациональных способов и средств ухода за одеждой и обувью; применения бытовых санитарно-гигиенические средств; применения средств индивидуальной защиты и гигиены.
Требования к уровню подготовки учащихся 5 класса
Перечень знаний и умений, формируемых у учащихся
V класс
Учащиеся должны знать:
общие сведения о процессе пищеварения, усвояемости пищи, о роли витаминов в обмене веществ;
виды овощей, общие сведения о пищевой ценности овощей, способах их кулинарного использования, методы определения качества овощей, правила первичной обработки всех видов овощей, инструменты и приспособления для первичной обработки и нарезки овощей;
правила санитарии и гигиены при санитарной обработке продуктов, безопасные приемы работы с кухонным оборудованием, горячими жидкостями;
способы определения свежести яиц, использование яиц в кулинарии, способы крашения яиц;
виды бутербродов и горячих напитков, технологию их приготовления, правила сервировки стола к завтраку;
правила безопасной работы с ручными инструментами и на универсальной швейной машине; принцип изготовления пряжи, нитей и тканей, классификацию текстильных волокон, структуру полотняного переплетения, свойства нитей основы и утка, свойства тканей из натуральных растительных волокон;
технические характеристики, назначение основных узлов универсальной швейной машины, виды приводов швейной машины, правила подготовки универсальной швейной машины к работе; 
виды декоративно-прикладного искусства народов нашей страны, творчество народных умельцев своего края, различные материалы, инструменты и приспособления, применяемые в традиционных художественных ремеслах;
эксплуатационные, гигиенические и эстетические требования, предъявляемые к рабочей одежде, общие сведения о системах конструирования одежды, правила построения и оформления чертежей швейных изделий, особенности строения женской и детской фигуры, правила снятия мерок для построения чертежа фартука, их условные обозначения;
назначение, конструкция, условные графические обозначения и технологию выполнения следующих швов: стачного взаутюжку, расстрочного, накладного с закрытым срезом, накладного с открытым срезом, вподгибку с открытым и закрытым срезом.
Учащиеся должны уметь:
работать с кухонным оборудованием, инструментами, горячими жидкостями; определять качество овощей, проводить первичную обработку всех видов овощей, выполнять нарезку овощей, применять различные способы варки, готовить блюда из сырых и вареных овощей, определять свежесть яиц и готовить блюда из них, нарезать хлеб для бутербродов, готовить бутерброды различных видов и горячие напитки, сервировать стол к завтраку;
определять в ткани нити основы и утка, лицевую и изнаночную сторону ткани;
включать и отключать маховое колесо от механизма машины, наматывать нитки на шпульку, заправлять верхнюю и нижнюю нити, запускать швейную машину и регулировать ее скорость, выполнять машинные строчки (по прямой, по кривой, с поворотом на определенный угол с подъемом прижимной лапки), регулировать длину стежка;
переводить рисунок вышивки на ткань, подбирать иглы и нитки, заправлять изделия в пяльцы, закреплять рабочую нитку на ткани без узла, подготавливать пасму мулине к работе, выполнять простейшие ручные швы;
читать и строить чертеж фартука, снимать мерки и записывать результаты измерений, выполнять моделирование фартука, подготавливать выкройку к раскрою;
выполнять на универсальной швейной машине следующие швы: стачной взаутюжку, стачной вразутюжку, расстрочной, накладной с закрытым срезом, накладной с открытым срезом, вподгибку с открытым и закрытым срезом, распускать швы, обрабатывать накладные карманы и бретели, подготавливать ткань к раскрою, выполнять обмеловку и раскрой ткани, переносить контурные и контрольные линии выкройки на ткань, обрабатывать детали кроя, накалывать, наметывать и настрачивать карманы, обрабатывать срезы швом вподгибку с закрытым срезом или тесьмой, выполнять влажно-тепловую обработку и определять качество готового изделия.

Должны владеть: 
ценностно-смысловой, коммуникативной, культурно-эстетической, личностно - саморазвивающей, рефлексивной компетенциями
Учащиеся должны быть способны решать следующие жизненно-практические задачи:
– вести экологически здоровый образ жизни;
– использовать ПЭВМ для решения технологических, конструкторских, экономических задач, как источник информации;
– планировать и оформлять интерьер комнаты;
– проводить уборку квартиры;
– ухаживать за одеждой и обувью; 
– соблюдать гигиену;
– выражать уважение и заботу к членам семьи;
– принимать гостей и правильно вести себя в гостях; проектировать и изготавливать полезные изделия из конструкторских и поделочных материалов.  


Календарно-тематическое планирование 5 класс
	№
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	              Содержание (разделы, темы)
	Кол
час
	    Дата проведения
	Оборудование
	Основные учебные действия

	
	
	
	план
	         факт
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	б
	в
	
	

	
	Раздел «Кулинария»
	14
	
	
	
	
	
	

	    
	Санитария и гигиена на кухне.
	
	
	
	
	
	
	

	1.
	Санитарно-гигиенические требования.       Безопасные приёмы работы на кухне.
	
	
	
	
	
	Кух. оборудование
	Овладевать навыками личной гигиены при приготовлении пищи и хранении продуктов. Осваивать безопасные приёмы работы с кухонным оборудованием

	   
	Физиология питания.
	
	
	
	
	
	
	

	2.
	Питание как физиологическая потребность. Пищевые отравления.
	
	
	
	
	
	Таблица
	Находить и предъявлять информацию о содержании в пищевых продуктах витаминов, минеральных солей и микроэлементов.

	
	Бутерброды и горячие напитки.
	
	
	
	
	
	
	

	3.
	Виды бутербродов. Технология приготовления бутербродов. Виды горячих напитков.
	
	
	
	
	
	Доп. литература
	 Находить и представлять информацию о растениях, из которых можно приготовить горячие напитки.

	4.
	Пр.р. Приготовление и оформление бутербродов. Приготовление горячих напитков.
	
	
	
	
	
	Кух. посуда, продукты
	Приготавливать и оформлять бутерброды. Приготавливать горячие напитки


	
	Блюда из круп, бобовых и макаронных изделий.
	
	
	
	
	
	
	

	5.
	Виды круп, бобовых и макаронных изделий, применяемых в питании человека.
	
	
	
	
	
	СD
	Находить и предъявлять информацию о крупах и продуктах их переработки; о блюдах из круп, бобовых и макаронных изделий.

	6.
	Пр. р. Приготовление и оформление блюд из  макаронных изделий. 
	
	
	
	
	
	Кух. посуда, продукты
	Готовить гарнир из макаронных изделий .

	
	    Блюда из овощей и фруктов
	
	
	
	
	
	
	

	7.
	Пищевая  ценность овощей и фруктов. Влияние экологии окружающей среды на качество овощей и фруктов.
	
	
	
	
	
	CD
	Находить и предъявлять информацию об овощах, применяемых в кулинарии, о блюдах из них, влиянии на сохранение здоровья человека. 

	8.
	Пр. р. Определение содержания нитратов в овощах.
	
	
	
	
	
	Набор овощей
	Определять доброкачественность овощей и фруктов по внешнему виду и с помощью индикаторов.

	9.
	Общие правила механической кулинарной обработки овощей.
	
	
	
	
	
	Набор овощей
	Выполнять кулинарную механическую обработку овощей и фруктов.

	10.
	Пр. р. Приготовление и оформление блюд из сырых и варёных овощей и фруктов.
	
	
	
	
	
	Кух. посуда, продукты
	Готовить салат из сырых овощей или фруктов.

	
	Блюда из яиц.
	
	
	
	
	
	
	

	11.
	Значение яиц в питании человека. Использование яиц в кулинарии.
	
	
	
	
	
	СD
	Находить и предъявлять информацию о способах хранения яиц без холодильника, о блюдах из яиц, способах оформления яиц к народным праздникам

	12.
	Пр. р. Приготовление блюд из яиц.
	
	
	
	
	
	Кух. посуда, продукты
	Определять свежесть яиц с помощью овоскопа или подсоленной воды. Готовить блюда из яиц.

	
	Приготовление завтрака. Сервировка стола к завтраку.
	
	
	
	
	
	
	

	13.
	Меню завтрака. Понятие о сервировке стола.
	
	
	
	
	
	
	Составлять меню завтрака. Рассчитывать количество и стоимость продуктов для приготовления завтрака.


	14.
	Пр. р. Приготовление завтрака.
	
	
	
	
	
	Кух. посуда, продукты
	Выполнять сервировку стола к завтраку, овладевая навыками эстетического оформления стола.

	
	Раздел «Технологии домашнего хозяйства»
	2
	
	
	
	
	
	

	 
	Интерьер кухни, столовой.
	
	
	
	
	
	
	

	15.
	Понятие об интерьере. Требования к интерьеру.
	
	
	
	
	
	СD
	Знакомиться с эргономическими, санитарно-гигиеническими, эстетическими требованиями к интерьеру.

	16.
	Пр. р. Разработка плана размещения оборудования на кухне-столовой.
	
	
	
	
	
	Шаблоны, черт. принадлежности
	Планировать кухню с помощью шаблонов и ПК.

	
	Раздел «Электротехника»
	2
	
	
	
	
	
	

	 
	Бытовые электроприборы.
	
	
	
	
	
	
	

	17.
	Общие сведения о видах, принципе действия и правилах эксплуатации бытовых электроприборов на кухне.
	
	
	
	
	
	СD
	Изучать потребность в бытовых электроприборах на кухне. Находить и представлять информацию об истории электроприборов.

	18.
	Пр.р. Изучение безопасных приёмов работы с бытовыми электроприборами.
	
	
	
	
	
	
	Изучать принципы действия и правила эксплуатации микроволновой печи и бытового холодильника.

	
	Раздел «Создание изделий из текстильных материалов»
	22
	
	
	
	
	
	

	
	Свойства текстильных материалов
	4
	
	
	
	
	
	

	19.
	Классификация текстильных волокон.
 Изготовление нитей и тканей.
	
	
	
	
	
	Коллекции тканей
	Находить и предъявлять информацию о производстве нитей и тканей в домашних условиях, инструментах и приспособлениях, которыми пользовались для этих целей в старину.

	20.
	Пр.р. Определение направления долевой нити в ткани.
	
	
	
	
	
	Ткань, лупа
	Определять направление долевой нити в ткани

	21.
	Общие свойства текстильных материалов.
	
	
	
	
	
	Коллекции тканей
	Изучать характеристики различных видов волокон и материалов: тканей, ниток, тесьмы, лент.

	22.
	Пр. р. Изучение свойств тканей из хлопка и льна.
	
	
	
	
	
	Коллекции тканей
	Изучать свойства тканей из хлопка и льна. Оформлять результаты исследований.

	
	Конструирование швейных изделий
	4
	
	
	
	
	
	

	23.
	Понятие о чертеже и выкройке швейного изделия. Расположение конструктивных линий фигуры.
	
	
	
	
	
	СD
	Находить и предъявлять информацию об истории швейных изделий.

	24.
	Пр.р. Снятие мерок и изготовление выкройки проектного изделия.
	
	
	
	
	
	Сант. лента
	Снимать мерки с фигуры человека и записывать результаты измерений.

	25.
	Особенности построения выкроек салфетки, подушки, фартука, прямой юбки  на резинке, сарафана, топа.
	
	
	
	
	
	Черт. принадлежности
	Строить чертёж швейного изделия в масштабе 1:4 и в натуральную величину по своим меркам или по заданным размерам.

	26.
	Пр. р. Подготовка выкройки проектного изделия к раскрою.
	
	
	
	
	
	Черт. принадлежности
	Копировать готовую выкройку.

	
	         Швейная машина
	4
	
	
	
	
	
	

	27.
	Современная бытовая швейная машина с электрическим приводом.
	
	
	
	
	
	Швейные машины
	Изучать устройство современной бытовой швейной машины с электрическим приводом.

	28.
	Пр. р. Упражнение в шитье на швейной машине, заправленной нитками.
	
	
	
	
	
	Швейные машины
	Подготавливать швейную машину к работе: наматывать нижнюю нитку на шпульку, заправлять верхнюю и нижнюю нитки, выводить нижнюю нитку наверх.

	29.
	Назначение и правила использования регулирующих механизмов.
	
	
	
	
	
	Швейные машины
	Изучать работу переключателя вида строчек и регулятора длины стежка, клавиши шитья назад.

	30.
	Пр.р. Выполнение прямой и зигзагообразной строчек с изменением длины стежка.
	
	
	
	
	
	Швейные машины
	Выполнять  прямую и зигзагообразную машинные строчки с различной длиной стежка по намеченным линиям по прямой и с поворотом под углом

	
	Технология изготовления швейных изделий
	10
	
	
	
	
	
	

	31.
	Подготовка ткани к раскрою. Раскладка выкроек на ткани.
	
	
	
	
	
	Ткань,
выкройки
	Определять способ подготовки данного вида ткани к раскрою. Выполнять экономную раскладку выкроек на ткани, обмеловку с учётом припусков на швы.

	32.
	Пр. р. Раскрой швейного изделия.
	
	
	
	
	
	Ткань,
выкройки
	Выкраивать детали швейного изделия.

	33.
	 Инструменты и приспособления для ручных работ. Требования к выполнению ручных работ.
	
	
	
	
	
	Ткань, шв. принадлежности

	Изучать требования к выполнению ручных работ.

	34.
	Пр. р. Изготовление образцов ручных  работ.
	
	
	
	
	
	Ткань, шв. принадлежности
	Изготовлять образцы ручных работ.

	35.
	Правила выполнения влажно-тепловых работ.
	
	
	
	
	
	Утюг, глад. доска
	Изучать оборудование и основные операции влажно-тепловых работ.

	36.
	Пр.р. Проведение влажно-тепловых работ.
	
	
	
	
	
	Образцы машинных швов
	Проводить влажно-тепловую обработку на образцах машинных швов: приутюживание, разутюживание, заутюживание.

	37.
	Классификация машинных швов: соединительных и краевых.
	
	
	
	
	
	Швейные машины, ткань, шв. принадлежности
	Изучать терминологию машинных швов.

	38.
	Пр. р. Изготовление образцов машинных работ.
	
	
	
	
	
	Швейные машины, ткань, шв. принадлежности
	Изготовлять образцы машинных работ.

	39.
	Последовательность изготовления швейных изделий.
	
	
	
	
	
	Швейные машины, ткань, шв. принадлежности
	Осуществлять самоконтроль и оценку качества готового изделия, анализировать ошибки.

	40.
	Пр.р. Обработка проектного изделия по индивидуальному плану.
	
	
	
	
	
	Швейные машины, ткань, шв. принадлежности
	Обрабатывать проектное изделие по индивидуальному плану.

	
	Раздел «Художественные ремёсла»
	8
	
	
	
	
	
	

	
	Декоративно-прикладное  искусство
	1
	
	
	
	
	
	

	41.
	Традиционные и современные виды декоративно-прикладного искусства
	
	
	
	
	
	Образцы народных промыслов
	Находить и предъявлять информацию о народных промыслах своего региона

	


	Основы композиции и законы восприятия цвета при создании       предметов декоративно-прикладного искусства

	3
	
	
	
	
	
	

	42.
	Правила, приёмы и средства композиции.
	
	
	
	
	
	СD
	Зарисовывать природные мотивы с натуры и осуществлять их стилизацию.

	43.
	Понятие орнамента. Цветовые сочетания в орнаменте.
	
	
	
	
	
	СD
	Выполнять эскизы орнаментов для салфетки, платка, одежды, декоративного панно.

	44.
	Пр.р. Создание графической  композиции, орнамента на ПК или на листе бумаги в клетку.
	
	
	
	
	
	Черт. принадлежности
	Создавать графические композиции на листе бумаги или на ПК с помощью графического редактора.

	
	    Лоскутное шитьё.
	4
	
	
	
	
	
	

	45.
	Возможности лоскутной пластики.
	
	
	
	
	
	СD, образцы лоскутного шитья.
	Изучать различные виды техники лоскутного шитья.

	46.
	Пр.р. Изготовление образцов лоскутных узоров.
	
	
	
	
	
	Черт. принадлежности
	Разрабатывать узор для лоскутного шитья на ПК с помощью графического редактора.

	47.
	Аппликация и стёжка  в лоскутном шитье.
	
	
	
	
	
	 Ткань, шв. принадлежности
	Изготовлять шаблоны из картона или плотной бумаги.

	48.
	Пр.р.  Изготовление проектного изделия в технике лоскутного шитья.
	
	
	
	
	
	Швейные машины, ткань, шв. принадлежности
	Изготовлять образцы лоскутных узоров. Обсуждать наиболее удачные работы.

	
	Раздел «Технология творческой и опытнической деятельности»
	20
	
	
	
	
	
	

	
	Понятие о  проектной деятельности.
	9
	
	
	
	
	
	

	49.
	Понятие о творческой проектной деятельности, индивидуальных и коллективных творческих проектах.
	
	
	
	
	
	Проекты
	Знакомиться с проектными работами

	50.
	Составные части годового творческого проекта пятиклассников.
	
	
	
	
	
	
	Знакомиться с примерами творческих проектов пятиклассников.

	51.
	Этапы выполнения проекта.
	
	
	
	
	
	СD
	Изучать этапы выполнения проекта.

	52.
	Выбор темы проекта, обоснование необходимости изготовления изделия.
	
	
	
	
	
	СD
	Определять цель и задачи проектной деятельности.

	53.
	Разработка нескольких вариантов изделия и выбор наилучшего.
	
	
	
	
	
	СD
	Рассматривать  модели- аналоги изделия

	54.
	Разработка конструкции и технологии изготовления изделия.
	
	
	
	
	
	СD
	Изучать технологии изготовления изделия.

	55.
	Подбор материалов и инструментов. Организация рабочего места.
	
	
	
	
	
	СD
	Подбирать материалы и инструменты

	56.
	Составление последовательности выполнения.
	
	
	
	
	
	СD
	Планировать последовательности выполнения.

	57.
	Разработка конструкции изделия.
	
	
	
	
	
	СD
	Работать над конструкцией изделия

	
	Изготовление изделия
	11
	
	
	
	
	
	

	58.
	Технология  изготовления изделия
	
	
	
	
	
	СD
	Изготавливать изделие

	59.
	Изготовление изделия с соблюдением правил безопасной работы
	
	
	
	
	
	
	Изготавливать изделие

	60.
	Пр. р. Работа над  проектным изделием по индивидуальному плану.
	
	
	
	
	
	
	Работа над  проектным изделием

	61.
	 Окончательный контроль готового изделия.
	
	
	
	
	
	
	Осуществлять самоконтроль 

	62.
	Испытание изделия
	
	
	
	
	
	
	Осуществлять  оценку качества готового изделия

	63.
	Подсчёт затрат на изготовление.
	
	
	
	
	
	
	Подсчитывать затраты на изготовление

	64.
	Экспертная оценка и самооценка.
	
	
	
	
	
	
	 Анализировать ошибки.

	65.
	Пр. р. Составление портфолио.
	
	
	
	
	
	СD
	Оформлять портфолио и пояснительную записку к творческому проекту.

	66.
	Разработка электронной презентации.
	
	
	
	
	
	
	Подготавливать электронную презентацию проекта.

	67.
	Выполнение рекламного проспекта изделия.
	
	
	
	
	
	
	Составлять доклад для защиты творческого проекта.

	68.
	Защита проекта.
	
	
	
	
	
	
	Защищать творческий проект.

	
	Итого
	68
	
	
	
	
	
	



Используемая литература
Учебник: Ю.В. Крупская, Н.И. Лебедева, Л.В. Литикова, В.Д.Симоненко  «Технология. Обслуживающий труд» 5 класс Вентана-Граф, 2010
Учебно-методическое обеспечение рабочей  программы 5-8 класс
1.Программы средних образовательных учреждений. Трудовое обучение. 1-4кл. Технология 5-11кл./ Под ред. Симоненко В. Д., Хотунцева Ю. Л. М.: Просвещение, 2007.
Учебники
2.Технология. Учебник для учащихся 5 класса общеобразовательных учреждений. – 2-е изд., перераб./Под ред.В.Д.Симоненко. – М.: Вентана-Графф,2009.-208с
3. Технология. Учебник для учащихся 6 класса общеобразовательных учреждений. – 2-е изд., перераб./Под ред.В.Д.Симоненко. – М.: Вентана-Графф,2009.-208с
4.Технология. Учебник для учащихся 7 класса общеобразовательных учреждений. – 2-е изд., перераб./ Под ред.В.Д.Симоненко. – М.: Вентана-Графф,2009.-208с.4.
5.Технология. Учебник для учащихся 8 класса общеобразовательных учреждений. – 2-е изд., перераб./Под ред.В.Д.Симоненко. – М.: Вентана-Графф,2009.-208

1.  «Технология. Обслуживающий труд» 5 класс М. «Вентана – Граф», 2010 
2. Хасанова И.Н. Соленое тесто. – М.: АСТ-ПРЕСС КНИГА, 2006. – 104с.
3. Хелмкэмп Эми Уэлен. Лосктуное шитье из синельной ткани. – М.: «Кристина – новый век». 2006.-95с.
4. Цимуталлина Е.Е. 100 поделок из ненужных вещей. – Ярославль: Академия развития, 2002. – 192с.
5. Чибрикова О.В. Прикольные подарки к любому празднику. – М.: ЭКСМО, 2006. – 64с.
6. Шахова Н.В. Кожаная пластика. – М.: ООО «Изд-во АСТ», 2003. – 192с.
7. Я познаю мир: История ремесел. Энциклопедия /Пономарева Е., Пономарева Т. – М.: ООО «Изд-во АСТ», 2004.- 413с.
8.  Я познаю мир: Русский народ: традиции и обычаи. Энциклопедия /С.В. Истомин – М.: ООО «Изд-во АСТ», 2007.- 383с.
9. Голубева Н.Н. Аппликация из природных материалов. – М.: Культура и традиции, 2002. – 112с.
10. Белецкая Л.Б. Флористика. – М.: ООО Изд-во АСТ, 2003. – 77с.
11. Сборник нормативно-методических материалов по технологии./ Автор-составитель: Марченко А.В., Сасова И.А., - М.: Вентана-Графф, 2002. – 224с.
12. Обучение технологии в средней школе: 5-11 кл. /Методическое пособие. – М.: ВЛАДОС, 2003.-208с.
13. Обучение технологии в средней школе: 5-11 кл. /Методическое пособие. – М.: ВЛАДОС, 2003.-208с.
14. Литература для учителя
15. Арефьев И.П. Занимательные уроки технологии для девочек. 5 класс: Пособие для учителей. – М.: Школьная пресса, 2005. – 80с.
16. Арефьев И.П. Занимательные уроки технологии для девочек. 6 класс: Пособие для учителей. – М.: Школьная пресса, 2005. – 48с.
17. Арефьев И.П. Занимательные уроки технологии для девочек. 7 класс: Пособие для учителей. – М.: Школьная пресса, 2005. – 64с.
18. Арефьев И.П. Занимательные уроки технологии для девочек. 8 класс: Пособие для учителей. – М.: Школьная пресса, 2005. – 48с.
19. Арефьев И.П. Занимательные уроки технологии для девочек. 10 класс: Пособие для учителей. – М.: Школьная пресса, 2005. – 48с.
20. Арефьев И.П. Технология. Профориентация. Экономика России в опорных схемах и таблицах. – М.: Изд-во НЦ ЭНАС, 2005. – 96с.

Учебные пособия
1.Старикова Е. В. Корчагина Г. А. Дидактический материал по трудовому обучению: Кулинарные работы, Обработка ткани: 5 Класс: Книга для учителя М.: Просвщение, 1996.
2.Творческий проект по технологии обработки ткани 5-9 класс3.Бровина Е.В. Швея, портной.
3.  Комплект инструкционно-технологических карт
4. В.Д. Симоненко. Основы потребительской культуры

	



